
※原材料に卵・乳不使用

国産の鶏肉と豚肉で仕立て、

国産かぼちゃを練り込んだか

ぼちゃ型のハンバーグです。

鉄分・ｶﾙｼｳﾑ・食物繊維入り

固形かぼちゃとかぼちゃ

ペーストを使用！やさしい

甘さが広がります。国産豆

乳使用！

鉄分・食物繊維入り

国産のかぼちゃペーストと

固形かぼちゃを使い食感と

味のアクセントを出しました。

カルシウム・鉄分入り

※原材料に卵・乳・小麦不使用

※原材料に卵・乳・小麦不使用

全粒粉を使ったタルト生地

にかぼちゃプリンを詰めて

焼き上げました。

カルシウム・食物繊維入り

北海道産のかぼちゃと鶏肉そぼろを

卵でとじました。

緑黄色野菜の摂取をおすすめします。

小さめにカットしたかぼちゃをクリーミーばドレッシング

でさっくりと和えた、メニューアレンジの幅が広いサラ

ダです。

口あたりがなめらかで程良い甘さです。

北海道産かぼちゃを裏ごししました。料理の素材

としてさまざまな用途にご使用ください。

〔具材7種〕
・大根

・玉子

・鹿の子こんにゃく

・さつま揚

・魚河岸揚

・焼竹輪

・結昆布

寒い冬には食べたくなる玉子入おでん。

ほど良い大きさのおでん種が７種、関東風の味付ですが、

濃すぎない味付が人気のヒミツです。

タルトとダマンド生地を組み合わせ、りんごスライスをトッピング

しました。アプリコットを使った光沢感のあるナパージュで、

美味しさを引き立てました。

タルト生地にコクが広がるプリンとほろ苦いカラメルソースをトッピ

ングしました。※クレマカタラーナとは、焼きプリンによく似たスぺ

インのカルターニャ地方で生まれた洋菓子です。

チョコクランチ生地とチーズフィリングを組み合わせた、濃厚な

チーズタルトです。コクが広がるクリームチーズ、チョコクランチ

の甘さと食感でバランスを整えました。

ベルギー産クーベルチュールチョコレート

を使用した、濃厚な味わいのチョコレート

ケーキです。

北海道産クリームチーズとメレンゲを合

わせ、丁寧に焼き上げた口溶け良いチー

ズケーキです。


