
とにかく美味しい！

味付けは、ニンニクと生姜

を入れた醤油ベースです。

ジューシーで大粒な薄衣

“鶏の唐揚げ”

※原材料に卵・乳不使用

クリスマスに合わせた「もみの木」型

のハンバーグです。

鉄分・ｶﾙｼｳﾑ・食物繊維入り

ふわふわのスポンジでいちごクリーム

といちごジャムを巻きました。雪のイ

メージで粉糖をトッピング。

ふんわりとしたチョコスポンジで濃厚な

チョコクリームを巻きました。雪のイメー

ジで粉糖をトッピング。

チョコスポンジとチョコクリームを組み合

わせ、雪の降り積もるイメージでミルクク

リームと砂糖をトッピング！さらに煙突に

見立てたチョコレートを飾りました。

やわらかくジューシーな鶏もも肉を、スパイ

シーな黒胡椒で仕上げました。使いやすい

一口サイズなので、パック売りからお弁当

の副菜まで幅広くお使いいただけます。

※卵・乳不使用

やわらかくジューシーな鶏もも肉を、爽やかな

レモン＆ハーブ味で仕上げました。使いやす

い一口サイズなので、パック売りからお弁当

の副菜まで幅広くお使いいただけます。

※卵・乳不使用

タイ産の麻竹を、タイの自社工

場で加工した短冊切りの水煮

です。液切りをして、そのまま

ご利用いただける素材品です。

タイ産の麻竹を、タイの自社工

場で加工した水煮竹の子です。

炒め物に最適で給食メニュー

に大活躍です。

低温加熱処理を行い安全性を

確保した凍結全卵です。加熱

処理を施しておりますが、卵の

繋がりが強く、しっかりとした卵

の風味やコクを感じていただけ

ます。

宝幸

竹炭パウダーを入れた黒い皮と、バナナチップの入った

チョコレートクリームが特徴の、見た目にもインパクトのあ

るデザートです。

チリの大自然で育てた鮮度のよいサーモントラ

ウトをタイで刺身用に加工しました。

自然解凍または袋ごと流水解凍してください。


