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1QF(バ ラ凍結)に な ってい ますので

解 凍 が楽 に出来 て必 要 量 を必要 な

分だ けご使 用 いた だけ ます。

シンプルな白蒲鉾 の細切 り(卵白抜き)

タイプ。

〈ご注意〉
★いったん解けた物を再び凍らせると品質が変わる事があります。
★-15℃以下の冷凍庫で保存してください。

★まれに魚の皮が入っており、小さい黒い斑点状に見える

事があります。魚の皮は食べられますので、安心して
お召し上がりください。

★本品製造ラインでは、えび・かに・卵・乳成分・豚肉・

ゼラチンを含む製品を製造しています。

調 理 方法:

冷蔵解凍又は、自然解 凍 にて
ご使用が 出来 ます。

主 原 料:魚 肉(たら)(アメリカ他)
工場所在地:山 口県下関市
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ほのか ににんにくとしょうがが香る

し ょうゆ味の唐 揚 げです 。薄衣 に

仕上げた、肉の味と食感が楽 しめる
一品です。

〈ご注意〉
★-18℃ 以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないで
ください。

★加熱調理直後は熱いので火傷にご注意
ください。

1商品コード

し7125927

調理方法

凍 った まま約170℃ の油 で

5分 ～5分30秒 揚 げて くだ

さい。

主 原 料:鶏 肉(中国)
工場所在地:中 国
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ご利用しやすい価格にこだわ り、
付加価値のある牛肉入 りで仕上
げたコロッケです

〈ご注意〉
★-18℃ 以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍 したものは再 び凍結 しないで

ください。
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調理方法

凍ったまま175～180℃ の油で

約4分揚げてください。

主 原 料:馬 鈴薯(日本)
工場所在地:北 海道
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国 内産 の 馬 鈴薯 、人 参 、玉 葱 を 使 った

シ ンプ ル な 野 菜 コ ロ ッケ で す 。

〈ご注意〉

★商品に霜・氷が付着している場合は油がはねる
ことがありますので充分取り除いてください。

★一度にたくさん入れたり油の量が少ないと、

油の温度が下がり衣が破れることがあります
のでお気をつけください。

★調理時間は油量・火力・個数等により多少異なります。
★充分に加熱 してからお召しあがりください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。 使 用 方法:

凍ったまま175～180℃ の油で

油温 を調 整 しなが ら、3分30

秒～4分 加熱 して くだ さい。

主 原 料:馬 鈴薯(日本)
工場所在地:北 海道

※商品ジャンル表示がPB商品から選定品に変更となります。当面のPB表示に

なっている商品の包装資材は順次r選定品』に変更して行く事になります。


