
NKR駆 むきひよこ豆 NKRミ=野 粟 コロツケ ※

NKR皮 むきひよこ豆
1kgドライパック

欄颯

小さなひよこ豆の皮をむき、2つ に割 って茄でてパ ック
しました。そのままご使用 いただけますので、 トッピ
ング した り、和えた り、ソース、 スープの具材と して
も手軽にご利用いただけます。

*添 加物は使用 してお りません。
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皮むきひよこ豆
、

5304 1kgド ライパック/6 400×340×129 」

工場所在地 愛知県

ゴ
.

主要原料 原産国(最終加工地) 由来農産物等原産地

ひよこ豆 日本(茨城県)等 カナダ等

〈メーカー〉カ ゴメ株 式会社 ※2018年1月31日 時点の情報です。
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調理方法

凍ったまま170℃ ～180℃ に

熱した油で4分 ～4分 半揚げ

てください。

主原料:野 菜(じ ゃが いも、とうもろこ し、た ま
ねぎ、にん じん、グリーンピース)(中 国)

生産国:中 国

宇和海で獲れた ほたる じゃこ(は

らんぼ)と 白身魚のすり身・豆あ じ・

太 刀魚を混ぜ ふんわ り柔 らかな

食感のフィッシュボール に仕上げ

ました。

乳卵 抜 きの配合 となっています。
〈ご注意〉
★一度解けたものを再び凍らせますと、品質が
変わることがありますのでご注意ください。

r商品コード

調 理 方法

・湯煮する場合は、沸騰してから4～
5分ほど加熱してください。
・揚げる場合は凍ったまま170～

180℃ で2分半～3分ほど、揚げて

ください。

必 … ∫卍▼蓄幽田 巴 』目 自
ヒh91凸

ありますので、必ず霜を取り除いてからご調理

ください。 調 理 方 法

1.加熱後お好みのソースを添えて召し上がっても

よく、鍋物、和え物、煮込み等にご利用頂くと一層

おいしく召し上がれます。

2.揚げる場合は凍ったまま170～180℃で3～4分ほど、

湯煮する場合は沸瞠してから5～6分ほど、加熱してください。

※商品ジャンル表示がPB商品から選定品に変更となります。当面のPB表示に
なっている商品の包装資材は順次r選定品』に変更して行く事になります。
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