
一
藻 愚,

を吋噛I
IM匹R

温州みかんセリー
ドゴ へ　 タ びロ

、、いVC入 り ・

、警'

ヘ
ロし

'

ノ

、!1..

さわやかな酸味が特徴のゼ リー
で或 不足しがちなビタミンCを
加えています。

〈ご注意〉
★いったん解けたものを再び凍らせると品質が
変わることがありますのでご注意ください。
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1商 品コー ド 段ボールサイズ(㎜)1

1391390030g×40個/2合344×273×140」

使用方法

●自然解凍
解凍時間のめやす:室温(約25℃)
1個ずつ解凍した場合40～50分
1箱ずつ解凍した場合4～5時 間

主 原 料:う んしゅうみかん果汁(韓国他)
工場所在地:長 崎県

NKRロ ー ス トンカ ツ(120g・150g)

柔 らかな豚 ロー ス肉 とサ クサ クと した

衣 のバ ランスを大切 にしま した。

〈調理上の注意〉
★霜が付着している場合は調理前に取り除いてください。
★一度にたくさん入れますと油の温度が下がり、パンクや
調理不良のおそれがありますのでご注意ください。

〈保存上の注意〉
★-18℃以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。
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商品コード 荷 姿
覧

段ボールサイズ(mm)
一 120g×50ヶ 500×310×135

一
㌧

1509×40ケ 500×330×115

〈メーカー〉日東ベス ト株式会社

1509153×88×25概寸(単位㎜)

調 理 方 法:

凍 った ま ま 約175℃ に熱 し
た 油 で 、120g約5分30秒 間 、

150g約7分 間 程 揚 げ て く

だ さ い 。

囹 主 原 料:豚 ロース肉(ア メリカ、デンマーク)、 パン粉:加 工地(岩 手県)
原料:小 麦(アメリカ、カナダ)

工場所在地:山 形県
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」 NKR自!≡ 魚 フ ラ イ(259・509)※

柔 ら か な 豚 ヒ レ 肉 を 手 切 り に

近 い 自 然 な 楕 円 形 の 形 態 で

ヒ レ カ ツ に し ま した 。

〈調理上の ご注意〉

★霜が付着している場合は調理前に取り除いてください。
★一度にたくさん入れますと油の温度が下がり、パンクや

調理不良のおそれがありますのでご注意ください。
〈保存上のご注意〉

★-18℃以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。
ρ

商品コード 荷 姿
、

段ボールサイズ(㎜)
一 30g×50ヶ/2合 せ 30g:330×190×105

一
㌧ 60g×30ヶ/2合 せ 60g:385×210×85 」

〈メーカー〉 日東ベス ト株式会社

園 主 原 料:

工場所在地:山 形県
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60993×71×2t5概 寸(単位㎜)

使 用方 法:

凍 った ま ま約175℃ に熱 した

油 で 、30g:約3分30秒 ～4分

間 、60g:約7分30秒 ～8分

間 程 、 揚 げ て く だ さ い 。

豚 ヒレ肉(ア メ リカ)、 パ ン粉:加 工地(岩 手県)原 料:小 麦
(アメリカ、カナダ)
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南 半 球 で 漁 獲 し急 速 凍 結 され た

ほ き を フ ラ イ に しま した 。肉 質 は

淡 白で 魚 臭 さ が あ りま せ ん 。

〈ご注意〉
★冷凍庫(-18℃ 以下)で保存してください。
★いったん解けたものを再び凍らせますと
品質がかわることがありますので、再凍
結はさけてください。
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商品コード 荷 姿
、

段ボールサイズ(mm)

1036314 50g×100/2 420×290×220

1036291、 259×100/3 325×220×105 '

〈メーカー〉日本水産株式会社

圃

50gタ テ45～55
25gタ テ35～45
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50gヨ:1115～135
25gヨ コ80～100概 寸(単 位mm)

主 原
工場所在地

調 理 方 法:

凍 った ま ま170～180℃ に熱

した油 で50gは 約4分 間、25g

は3分 ～3分30秒 間揚 げ て く

だ さ い。

料:ほ き(チリ、アルゼンチン、NZ他)
:中国

※商品ジャンル表示がPB商品から選定品に変更となります。当面のPB表示に

なっている商品の包装資材は順次r選定品』に変更して行く事になります。
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