
NKRシ ュー ク リーム(カ スター ド) NKRこ ろっと薩摩揚げ

人気のカスタードクリームをサクッと

焼き上げたシュー皮で包みました。

衛生的な1個 ずつのフィルム包装です。

〈ご注意〉
★-18℃ 以下の冷凍庫で保存 してください。
★一度解凍 したものは再び凍結 しないで
ください。 使用方法

自然解凍してお召し上がり
ください。

主 原 料:日 本他
工場所在地:宮 城県
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白身 魚 のす り身 にいか 、れ ん こん 、玉

ね ぎ、人 参、くわ い、た けの こ を具材 に

ふ っくらと蒸 し上げ ました。ころっとした

形状 で手作 り感のあるさつま揚げです。

〈ご注意〉
★いったん解けたものを再び凍らせると品質が変わることがありますのでご
注意ください。
★油がハネル恐れがありますので、籍は取り除いてください。
★一度にたくさん入れたり、油の量が少ないと調理不良の恐れがあります。
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概寸(単位mm)

調理方法:

凍 ったまま、約170℃ の油で

約4分 揚げてください。
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主原料の玉葱、キャベツ、竹の子、人参、もやし、春雨、鶏肉は

国内産を使用しています。その原材料を、なめらかな縮1

絡めて加熱し、パリパリ感のある皮で包みました。新しく

なり皮のパリパリ感がアップしました。

〈ご注意〉
★油がハネル恐れがありますので、霜は取り除いてください,
★一度にたくさん入れたり油の量が少ないと調理不良の原因になります。
★加熱しすぎは皮が破れる原因になります。
★いったん解けたものを再び凍らせると品質が変わることがありますので
ご注意ください。

使 用 方 法

凍ったままの商品を約180℃ の油で、

約4分～約5分揚げて下さい。揚げムラ
をなくすため、ときどきかえしながら

揚げてください。

主 原 料:た まねぎ(日 本)、キャベツ(日本)、たけのこ(日 本)、もや し(日本)、
にん じん(日 本)、春雨(加工国日本)、鶏肉(日本)

工場所在地:宮 城県

NKRぶ ど う'ゼリーFe入 り

甘 さ控 えめのす っき りな後 味の

ぶ どうゼ リーで す。

不 足 しが ち な 鉄 分 を強 化 して
い ます。

〈ご注意〉
★いったん解けたものを再び凍らせると品質が
変わることがありますのでご注意ください。

使用方法

●自然解凍
解凍時間のめやす:室温(約25℃)
1個ずつ解凍した場合40～50分
1箱ずつ解凍した場合4～5時 間

主 原 料:ぶ どう果汁(アメリカ他)
工場所在地:長 崎県
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