
NKRNewえ びカ ツ40960g

纏謡ミ:画

魚のすり身を使用せず仕上げた、えびたっぷりの

えびカツです。国内で加工しています。

使用方法:凍 ったまま170～175℃ の油で

約5分揚げてください。

魚のすり身を使用せず仕上げた、えびたっぷりの

えびカツです。国内で加工しています。

使用方法:凍 ったまま170～175℃ の油で

約7分揚げてください。

〈ご注意〉

★-18℃ 以下の冷凍庫で保存 して くだ さい。

★一度解凍 した もの は再 び凍結 しな いで くだ さい。
'

商品コード 荷 姿
覧

段ボールサイズ(mm)

7124421 醜X6咽 入り(2.4kg)2合わせ 406×256×218

7124442
し

60gX囎入り鰍8}2合わせ406×256×218

〈メーカー〉テーブル マー ク株式会社

囹
※下線は2合 わせのサイズ

主 原 料:え び(中 国 ・タイ)
工場所在地:香 川県

キャベツ、たまねぎ、ひじきなどの具を、豚肉と

鶏肉の生地に混ぜ込み、薄皮で包みました。

皮は独自の配合で破れにくく、茄で調理が

できます。ほかに揚げても蒸してもおいしく

召し上がれます。

〈ご注意〉
★-18℃以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。

使用方法:

〈ボイル〉凍ったまま袋から取り

出し、弱火で約15分ゆでてください。

〈蒸し〉凍ったまま蒸し器に入れ、

約10分蒸してください。

〈揚げ〉凍ったまま160～170℃の

油で約7分揚げてください。

1商 品コード

17A13010
段ボールサイズ(mm)1荷 姿

1.5kg(50個)X4袋入り(6kg)332×282×163」

〈メーカー〉テーブルマーク株式会社

主 原 料:キ ャベツ(日本、韓国)、たまねぎ

團 (日本、アメリカ、ニュージーランド)、
豚肉(日本)、鶏肉(日本)

工場所在地:福 岡県
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★一度解凍 した ものは再び凍結 しな いで
ください。 調理方法

解凍 してお召し上が りくだ
さい。

主 原 料:鶏 レバー(日本)
工場所在地:青 森県
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滋味豊かな静岡産の抹茶を練りこんだ

スポンジ生地で、ほんのり甘い小豆

クリームをはさんだ、和風テイストの

デザー トです。衛生的な1個 ずつの

フィルム包装です。

〈ご注意〉
★-18℃以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないで
ください。

※下線は2合わせ

のサイズ

使用方法

室温で1～2時 間自然解凍して
お召し上がりください。

主 原 料:日 本他
工場所在地:愛 知県
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