
・ 学流 協 の推 奨 品

■北海道産かぼちゃのうらこし
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○提案理由 ①北海道で育ったおいしいかぼちゃを使用

②北海道十勝の工場で製造

参考価格 規格1kg×10袋

分 類 加熱後摂取冷凍食品(凍結前未加熱)

直接食品に接する包材 ポリエチレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

○ 調理方法(又 は取扱上 の注意点)

●凍 った まま使用す る場合……スープな どに

水や牛乳 、 コンソメなどを加 え、弱火で加熱 しなが らのば して くだ さい。

●解凍 して使用す る場合…… コロ ッケな どにご使用いただけます。

自然解凍 か、電子 レンジで解凍後、加熱調理 して くだ さい。

○ 使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※原材料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合があります。

使用原材料 原産地
構成比
(%)

アレルゲン
対象原料

かぼちゃ

計

北海道 100.00

100

◎製品製造地 国内

O公 的機関による検査結果

品名:北 海道産かぼちゃのうら乙し
栄養分析(]00g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号317G10628-OO1

生産者:マ ル八ニチロ(株)
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*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。
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食品衛生法規検査の結果を上記のとおり証明します・ 一般財団法人 日本食 品検査 匪薗猟建

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。
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学流協生産韻 負 一 レ マル八 ニチロ株 式会 社
MARUHANICHIRO

〒135-8608東 京都江東 区豊 洲3-2-20容03(6833)4190

http://www.maruha-nichiro.co.jp/


