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/ll・提案理由 北海道産 日高昆布使用。'水戻 し不要の時短素材。昆布 はたんぱ く質、 ビタ ミン、 ミネ ラル、食物繊維

な どをバ ランス よ く含 む食 品です。 中で もヨウ素は発 育や代謝 に関わる栄養素。育 ち盛 りの子供 たち

に食べて もらいたい食材 の一つです。

参考価格 規格1.1kg×4袋/2合

分 類 和惣菜(昆 布)(冷 蔵)

直接食品に接する包材 ポリプロピレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

◎ 調理方法(又 は取扱上の注意点)

開封後は、そ のままお召 し上 が りいただけ ます。

サ ラダ、妙め もの、スープな どの調理素材 としてご使用いただけ ます。

塩分が気 になる場合 は、水洗 いを して ご使用 ください。

メニュー例:昆 布の きんぴ ら、 きゅう りとじゃこの酢の物 な ど

賞味期 間 冷蔵270日(未 開封)開 封後 は一度に ご使用 ください。

1使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※原材料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合があります。
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◎製品製造地 広島県(広 島市)

じ公的機関による検査結果

品名:日 高昆布 水煮

栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号318G1.0387-001

生産者:堂 本食品(株)
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*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公益 社 団法 人学 校給 食 物 資開発 流 通研 究 協会 殿

2018年10月10日 当法人に依頼された供試品について試験した結果、2018年11月2日

上記のとおりであることを証明します・ 一舟彙財団法人 日本 食 品検 査
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当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

Gお 問い合わせ

学流協生産会員 堂本食品株式会社
〒731-3165広 島市安佐南 区伴中央四丁 目18番2号ftO82(848)1155

httpl//www.domoto,co.jp/


