
二学流協の推奨品

■ガルバ ンゾ(ペ ース トタイプ)
鐘 垂 ≡ ■

○ 提案理 由 ・ガルバ ンゾー を じっ くり炊 き上げ、独 自の製法で なめ らか なペース ト状 に仕上げた商品です。 きめ

細 か く適度 な硬 さに仕 上げてあ りますので、スー プ、 シチ ュー、 カレー等の煮込み料理 、デザー ト

等 幅広 いメニューにご使用いただけ ます。

参考価格 規格1kg/6袋

分 類 惣菜類煮豆(常温)

直接食品に接する包材 ポリプロピレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

○ 調理方法(又 は取扱上の注意点)
・開封後、そのままご使用いただけます。

◎ 使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※尉 オ料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合があ匹怯 す。
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○公的機関による検査結果

品 名:ガ ル バ ン ゾ(ペ ー ス トタ イ プ)

栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号416G10976-001
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*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公 益社 団 法人 学 校給 食 物資 開 発流 通研 究 協会 殿

平成28年10月12日 に当協会に提出された品目に係る栄養分析、 平成28年10月28日

食品衛生法規検査の結果を上記のとおり証明します・ 一般財団法人 日本 冷 凍 食 品 検 査 協
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当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○お問い合わせ

学流協生産会員 費キ ユ ー ピ ー 株 式 会 社
フー ドサー ビス本部

〒150-OOO2東 京都渋谷 区渋谷1-4-13倉03(3486)3062

http://www.kewpie.co.jp/


