
学流協 の推奨 品 ・

■和風こぼうサラダ
v 蔵

○提案理由 ・国産 ごぼ うを使 用 しました。
・化学調味料不使用 です。
・食物繊維が豊富 です。

参考価格 規格 冷蔵500g×12袋

分 類 惣菜類サラダ(冷蔵)

直接食品に接する包材 ポリエチレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

○ 調理方法(又は取扱上の注意点)

袋から出してそのまま`ご ぼうサラダ としてご利用下さい。緑の野菜等、

混ぜ合わせ ます と見栄えも良 くなり食欲をそそります。

賞味期間45日(チ ル ド品)。

○ 使 用 原材 料 ・構 成 比 ※尉オ料原産地にっいては、原料事晴にょり変更になる場合があります。

使用原材料 原産地 構成比(%)
アレルゲン

対象原料 使用原材料 原産地 構成比(%)
アレルゲン
対象原料

ごぼう 日本 60.9 醸造酒 0.5

乳化液状 ドレッシング 29.0
卵、小麦、
大豆
ごま油 0.4 ごま

砂糖 2.0 かつお節 04

かつおだし 1.0 増粘剤(キ サンタン) 0.08

ごま 1.0 ごま 清水 3.52

乳たんぱく 0.6 乳

し ょうゆ 0.6 小麦、大豆 計 100

◎製品製造地 東京都

○公的機関による検査結果

品名:和 風 己ぼうサ ラダ

栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号416G11079-001

生産者:ケ ンコーマヨネーズ(株)
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*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公 益社 団 法人 学 校給 食 物資 開発 流 通研 究 協会 殿

平成28年10月13日 に当協会に提出された品目に係る栄養分析、 平成28年10月31日

食品衛生法規検査の結果を上記のとおり証明します・ 一般財団法人 日本 冷 凍 食 品 検 査 協
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当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○お問い合わせ

学流協生産会員 @◎)ケ ココーマ蘇 引椥 燈 社
〒156-0072東 京都杉並区高井戸3丁 目8番13号NAF第3ビ ル

歴03(5962)7777

http:〃www.kenkomayo.co.jp/


