
学流協の推奨品 孫

■ほ しえぬ 国産大豆(ク ラッシュタイプ)遜
薫 ≡ 一

置1圏

◎ 提案理由 ・豆の残食率低下 につながる商品 として開発 いた しま した。

国産大豆 を八つ割 にカッ トし、加熱 した商品です。ひ き肉の代 わ り、刻んだ野 菜 と合 わせ る等、様 々

なメニ ュー に簡単 にご活用 いただけます。

参考価格 規格1kg/6袋

分 類 惣菜類煮豆(常温)

直接食品に接する包材 ポリプロピレン

◎調理方法(又 は取扱上の注意点)
・そのままご使用いただけます。
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◎製品製造地 国内
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つ公的機関による検査結果

品名:ほ しえぬ 国産大豆(ク ラッシュタイプ)
栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号416G10975-001
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174 15.0 8.4 9.6 0.06 23 110 78 250 2.4 1.6 <1 0.07 0.10 <1 5.6
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*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公益社団法人学校給食物資開発流通研究胎 殿 響龍贈
平成28年10月12日 に当協会に提出された品目に係る栄養分析、 平成28年10月28日 凹 検捨緬

食品衛生法規検査の結果を上記のとおり証明します・ 一般財団法人 日 本 冷 凍 食 品 検 査 協 螢 薗棟だ

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

◎お問い合わせ

学流協生産会員 愉キ ユ ー ピ ー 株 式 会 社
フー ドサ ービス本部

〒150-0002東 京都渋谷区渋谷1-4-13容03(3486)3062

http://www.kewpie.co.jp/


