
学流協の推奨品

■スイー トポテ ト その他冷凍食品(デザート)

O提 案理由:① 国産のサツマイモ原料を使用 したスイー トポテ トですげ

②横 ピロー包装を行い密閉することでより衛生的になりました。

参考価格 規格41g×40個/5合

分 類 無加熱摂取冷凍食品

直接食品に接する包材 ポリプロピレン

O調 理方法(又 は取扱上の注意点)

室温解凍(約25℃)に て約1～2時 間

自然解凍 して召 しあがって ください。

O使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※尉 オ料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合があ}ほ す。
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◎製品製造地 国内

O公 的機関による検査結果

品 名:ス イ ー トボ テ ト

栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号PCAO397101

生産者:味 の素冷凍食品(株)
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*衛 生状態は良好であ り、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。
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食品衛生法規検査の結果を上記のとおり証明します。

平__,魏
垣 淀ヨー般財団法人 食品環境検査協会

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○ お問い合わせ

学流協生産会員

　
鱒 冊味の素冷凍食品株式会社

〒104-0061東 京都 中央 区銀座7-14-13容03(6367)8617

http://www,ffa.ajinomoto.com/


