
国 内産 の 馬 鈴 薯 、人 参 、玉葱 を使 った

シ ン プ ル な 野 菜 コ ロ ッ ケ で す 。

〈ご注意〉

★商品に霜・氷が付着している場合は油がはねる
ことがありますので充分取り除いてください。

★一度にたくさん入れたり油の量が少ないと、
油の温度が下が り衣が破れることがあ り
ますのでお気をつけください。

★調理時間は油量・火力・個数等により多少異なります。
★充分に加熱 してからお召しあがりください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。

r商 品コード

し7125873

使 用 方 法:

藩蓋蒙嚢謬鵯翻 冠
秒 ～4分 加熱 して くだ さい。

主 原 料:馬 鈴薯(日本)
工場所在地:北 海道
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魚のすり身を使用せず仕上げた、えびたっぷりの

えびカツです。国内で加工しています。

使用方法:凍 ったまま170～175℃ の油で

約5分揚げてください。

魚のすり身を使用せず仕上げた、えびたっぷりの

えびカツです。国内で加工しています。

使用方法:凍 ったまま170～175℃ の油で

約7分揚げてください。

〈ご注意〉

★-18℃ 以下 の冷 凍庫で保存 してください。

★一度解凍 したものは再び凍結 しないで ください。
ρ

商品コード 荷 姿
、

段ボールサイズ(mm)

7124421 娩X6D個 入り(2,4kg}2合わせ 406×256×218

7124442㌧ 60gX鯛 入リ(3.6kg)2合わぜ 406×256×218

社　薗
※下線は2合わせのサイズ

主 原 料:え び(中国)
工場所在地:香 川県
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NKR多 菜包子

キャベツ、たまねぎ、ひじきなどの具を、豚肉と

鶏肉の生地に混ぜ込み、薄皮で包みました。

皮は独 自の配合 で破れ にくく、茄で調理が

できます。ほかに揚げても蒸してもおいしく

召し上がれます。

〈ご注意〉
★-18℃ 以下の冷凍庫で保存してください。
★一度解凍したものは再び凍結しないでください。

段ボールサイズ(mm)1

1.5kg(50個}X4袋入り(6kg)332×282×1631

使 用 方法:

〈ボイル〉凍ったまま袋から取り

出し、弱火で約15分ゆでてください。

〈蒸し〉凍ったまま蒸し器に入れ、

約10分蒸してください。

〈揚げ〉凍ったまま160～170℃の

油で約7分揚けてください

ロ 　・ 国E
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500g×12袋入り(6kg)385×280×105」

調 理方法

解凍 してお召 し上 が りくだ
さい。

主 原 料:鶏 レバー(日 本)
工場所在 地:青 森県

※商品ジャンル表示がPB商品から選定品に変更となります。当面のPB表示に
なっている商品の包装資材は1順次r選定品』に変更して行く事になります。


