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■ほしえぬ10種 ミツクス(五種豆と五穀)
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○ 提案理由:5種 類の豆 と5種 類の穀物を彩 りよく配合 しました。調理素材品としてご飯に混ぜた り、和 え物や汁

物など様々な献立でお使いいただけます。

参考価格 規格5糖 帰野

分 類 容器包装詰加圧加熱殺菌食品

直接食品に接する包材 ポリプロピレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

○ 調理方法(又 は取扱上の注意点)

〈使用方法〉

そのままお使 いいただけます。サラダの トッピングやお料理の素材 として、色 々

なメニューにご利用いただけます。

▲開封時、袋のフチで手 を切 らないようにご注意 ください。

開封後要冷蔵(1℃ ～10℃)開 封後はなるべ くお早めにご使用 ください。
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○ 使用原材料 ・構成比 ※もち麦 は小 麦 を使 用 した設備 で取 り扱 っています。

使用原材料 原産地 構成比(
%)

アレルゲン
対象原料 使用原材料 原産地

構成比
(%)

アレルゲン
対象原料

えんどう カナダ 19.30 玄米 日本 5.80

ガルバ ン ゾー カナダ他 19.00 赤米 日本 2BO

レンズまめ アメリカ他 14.60 たか きび オーストラリア他 1.50

大豆 日本他 1220 大豆 還元でん粉分解物 日本他(加工国) 0.20

あず き 日本他 11.70 硫酸第一鉄 日本他(加工国) α1未満

押麦 日本他 680

もち麦 アメリカ他 6.10 計 100

◎製品製造地 福島県

○公的機関による検査結果
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品名:ほ しえぬ10種 ミックス(五 種豆と五毅)
栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号VCAO317801

生産者:キ ユーピー(株)

エネルギー

(kcaD

たんぱく質

(9)

脂質

(9)

炭水化物

(9)

食 塩相当量

(9)

ミネラル ビタ ミン 食物
繊維
総量
(9)

ナトリウム

(mg)

カルシウム

(mg)

マ グネ
シウム

(mg)

リン

(mg)

鉄

(mg)

亜鉛

(mg)

A
RAE当 量

(μ9)

B1

(mg)

B2

(mg)

C

(mg)

175 9.7 1.8 29.9 0.02 8 78 46 170 3.5 1.3 1 0.08 0.05 0 6.6

生菌数 大腸菌群 黄色ブドウ球菌 サルモネラ

300以 下/g 陰性 陰性 陰性/259

*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公鵯騨 藷墾鶴騨騰驚 乱磐
.

試験結果は上記の通りです。

㎜ 年11月1,朧
堰πヨー般財団法人 食品環境検査協会

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○お問い合わせ

学流協生産会員 登キ ユ ー ピ ー 株 式 会 社
フー ドサ ー ビス本部

〒150-0002東 京都渋谷区渋谷1-4-13ftO3(3486)3062

https://www.kewpie,co.jp/prouse/



食ものがた り

ほ しえぬ の10種 ミックス は、 えん ど う ・ガルバ ンゾー ・レンズ豆 ・黒 大豆 ・あず きの5種 類 の

豆 と押麦 ・もち玄 麦 ・玄米 ・赤米 ・たか きび の五種 類 の穀 物 を彩 り、 そ してバ ラ ンス よ く配合 し

ま した。

豆 はえん どう、 ガルバ ンゾーは皮 を除去 して割 り、 大 きさ を揃 えて い ます。 レンズ豆 は扁 平 な

形 の豆 です。黒 大豆 は極 小粒 の もの を配合 してい ます 。皮 の部 分 には ア ン トシアニ ンが含 まれ て

い ます。小 豆 は北 海道 産 の もの を使用 してお り、 そ れぞ れ ボイル して い ます。 穀物 は押 麦 は大麦

の外 皮 を取 り除 いて ブル ンと した食感 です。 もち玄麦 は プチ プチ、 もち もち した食 感が特徴 です。

玄 米 ・赤米 はプチ プチ した食 感 で、 た か きびは弾力 が あ り様 々な食感 を楽 しめ る穀 物 を配合 して

い ます。
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製造工程図

マ グネ ッ ト トラ ップ(6000ガ ウス以上)

充填

金 属 検 出 機(Fe:φ1.5mm、Sus:φ3.Omm)

ウ エ イ トチ エ ツカ ー(1021～10469(風 袋 込))

軟X線 検 査 機(Sus(球):φ1.Omm、 ガラス(球):φ4.Omm)

殺 菌 ・冷却

保管 ・出荷

※一部原料 は加 熱 ・冷却 ・水切 り ・配合工程 無 し

学流協の推奨品

開発テーマ

学校給食環境 ・喫食形態の多様化に配慮 し、 『おい しく安全 ・楽 しく食育』にふさわしい

優良食品の開発に取 り組む。

当協会 は、流通会 員(学 校給 食に強い関心 を持ち地域 を代表す る業務用 問屋)と 生産会員(学 校給食向けの優良食品を生産する有力食品

メーカー)で 構成す る公益法人で 「学校給食の充実改善に寄与す ること」 を目的 とし、学校給食用優 良食品の開発 ・選定 ・普及 と情報提供

活動を主た る業務 と して行ってお ります。

開発 食品 選定 委員(学 識者)

委 員 長 田島 眞 実践女子大学名誉教授 副委員長 石井 克枝 千葉大学名誉教授

委 員 鈴野 弘子 東京農業大学教授 委 員 原 正美 京都光華女子大学教授

〃 原島恵美子 神奈川工科大学准教授 〃 石田 裕美 女子栄養大学教授

〃 岩瀬 充子 茨城県新採栄養教諭指導員 〃 石川久美子(公 社)全 国学校栄養士協議会前理事

国公益社団法人 学 校 給 食 物 資 開 発 流 通 研 究 協 会(略 称:学 流 協)E .mail:grk.21@ac .auone.net.jp

〒101-0047東 京都 千代 田 区内神 田3-2-12TEL:03(5298)6125httP://www'9aku「yukyo'o「-jP/


