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■7種 野菜の華やかこはん GIS::IE17EI::1
○提案理由 学校給食の要望に合わせて、見た目の色鮮やかさにこだわり、素材の持ち味を生かした味つけにして

います。とうもろこしとかぼちゃの甘味で野菜の苦手なお子様にも楽 しく召 し上がっていただけます。

参考価格 規格350g×10袋

分 類 まぜこはんの素

直接食品に接する包材 ポリエチレン

※参考価格は納入条件により変わることがあります。

◎ 調理方法(又 は取扱上の注意点)

米7.5kg(約5升)分 の炊 き上が った ごはん に、本 品350g(1袋)を む らな

く混ぜ込み、やわ らか くなるまでむ らして ください。

野菜 に和 えるなど調味料 としてもご使用 いただけます。

○ 使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※原材料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合ヵt・"あります。

使用原材料 原産地
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塩蔵青菜(塩蔵広島菜、
塩蔵京菜、塩蔵大根葉)

青菜:日 本 35.00
ぶ どう糖

鰹削 り節粉末

0.90

0.60

食塩 国内製造 13.60 でん粉 0.40

乾燥 とうもろこし アメリカ 12.30 昆布エキス 0.30

乾燥 にんじん 日本 10.80 デ キ ス トリ ン 0.10

砂糖 国内製造 8.80 酸味料 0.40

塩蔵梅(梅 、食塩、赤 しそ液) 梅:日本 6.89 炭酸カルシウム 0.01

乾燥 かぼちゃ メキシコ他 4.49 大豆 酸化防止剤(ビタミンE) 0.01

ほうれん草 フレーク イタリア他 3.40

酵母エキス 2.00 計 100.0

◎製品製造地 広島県

○公的機関による検査結果

品名:7種 野菜の華やか乙はん
栄養分析(100g当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号WCAO333801
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255 7.3 2.5 50.7 30.2 11900 210 94 170 3.2 1.5 280 0.23 0.38 6 12.4

生菌数 大腸菌群 黄色ブ ドウ球菌 サルモネラ

1.0×103/9 陰性 陰性 陰性/25g

*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公鵯騨 藷禦 灘轍驚 驚 磐.
試験結果は上記の通りです。

2。22年11月14日 灘

罐 匠ヨー般財団法人 食品環境検査協会

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○お問い合わせ

学流協生産会員 齢三験 品株式会社
東京本社 〒168-0065東 京都杉並区浜田山4-10-25AO3(3317)1212

広島本社 〒730-8661広 島市中区南吉島2-1-53AO82(245)3211

https://www,mishima.co.jp/



食ものがた り

〈広島菜 〉
広島県の在来種 で、 白菜 とかぶの 中間的な漬 け菜。京都 本願寺 に参詣 し、京菜 を持 ち帰 ったのが始 ま りとされ
てい る。明治時代、「広 島カキ船」 でカキに合 う漬 け ものと して使 われ たことが広 く知 られ るきっかけに。広 島
菜漬 けは、 お茶漬 けや葉巻 きむすび にして食べ る。主産地 は広島市。
〈京菜 〉

水菜 は京都 原産 の漬 け菜 で、「京菜」 とも呼 ばれ ます。歴史は古 く、江戸 時代のは じめには九条、東寺付近 で栽
培 されていた記録 があ ります。その ころ畑 の畝 間に水 を流 し入 れて栽培 したのが名 の由来で、い まや全国で栽
培 される ようにな りま した。
〈大根 〉

紀元前2200年 の古代エ ジプ ト時代 に今 のはつ かだいこんの近縁種 が栽培 されていた記 録があ り、最古の野菜の
一つ とい われてい ます。 日本 には弥生 時代 に渡来 していて、平安 時代 には栽培 が盛 んになって いた ようです。
葉 にはカロテンや カル シウム、食物繊維が多 く含 まれ ます。
(参考文献:見 て楽 しい1読 んでおい しい1日 本の食材 図鑑/か らだ におい しい野菜 の便利帳 伝統野菜 ・全国名
物マ ツプ)

製造工程図

塩蔵広島菜
塩蔵京菜
塩蔵大根葉
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学流協の推奨品

開発テーマ

学校給食環境 ・喫食形態の多様化に配慮 し、『おい しく安全 ・楽 しく食育』にふ さわしい

優良食品の開発に取 り組む。

当協会 は、流通会員(学 校給食 に強い関心 を持ち地域 を代表す る業務用問屋)と 生産会員(学 校給食向けの優良食品を生産す る有力食品

メーカー)で 構成す る公益法人で 「学校給食の充実改善 に寄与す ること」を目的 とし、学校給食用優良食品の開発 ・選定 ・普及 と情報提供

活動 を主たる業務 と して行ってお ります。
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