
学流協の推奨品

1
北海道チル ドポ テ トシ リーズ5種 類
(ホ ール 、ハ ーフカ ッ ト、114カ ッ ト、ダイス、ス ライス)

○提案理由:人 手不足が深刻化しておる現在、使いたい時にすぐに使える加熱済み素材商品のため。

参考価格 規格 冷蔵1kg×10

分 類 そうざい

直接食品に接する包材 需 杢鋸 ζ1鵬;
※参考価格は納入条件により変わることがあります。

○ 調理方法(又 は取扱上の注意点)

皮むきなどの手間をかけることなく、開封するだけです ぐに提供 頂ける

便利な1品 です。

○ 使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※尉 オ料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合があります。
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○公的機関による検査結果

試験 成 績 証 明書 証明書番号WCAO337201
ケ ン コ ー マ ヨ ネ ー ズ(株)品 名:北 海道チル ドホテ トシリーズ5種 類(ホ ール、ハ ーフカ ツ ト、114カ ツ ト、ダイス、スライス)生 産 者:

栄養分析(lOOg当 た り実測値)
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79 1.5 0 18.3 0.06 25 3 17 52 0.4 0.3 1 0.04 0.01 9 1.0

生菌数 大腸菌群 黄色ブドウ球菌 サルモネラ

300以 下/g 陰性 陰性 陰性/25g

*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公鯉騨 藷製 灘簾鰯 聡霧.
試験結果は上記の通 りです。
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億 薩ヨー般財団法人 食品環境検査協会

当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

Oお 問い合わせ

学流協生産会員 (((e>)ケ'J:■マヨ累引 罧 武舎社
〒156-0072東 京都杉並区高井戸3丁 目8番13号NAF第3ビ ル

fiO3(5962)7777

http://www.kenkomayo.co.jp/



食 ものがた り

ばれい しょについて

馬鈴薯 は、ナス科 ナス属 の多年草 の植物です。南 アメ リカのアンデス 山脈が原産 となってお ります。

世界 中で栽培 され、デ ンプ ンが多 く蓄え られ る地下茎が芋 の一種 として食用 されてお ります。揚 げた り、蒸 し

た り、茄で た り、煮 込み料理 な どや、 コロ ッケな どの加工 品 と して も使用 され、 デ ンプ ン原料 として も使用 で

きます。保存が き く野菜 として扱 われ る一方で、主食 に もな りえ る食物で あ り、 ビ タミンCや カリウムな どの

豊富な栄養 を含 む特徴 があ ります。

この商品 は、北海 道産黄色系 の ばれい しょを指定 して使 用 してい るお り、 メニューに した際 も鮮やか な黄色

が映え ます。温 める とさらに黄色 の鮮や か さがア ップ し、 美味 し くお召 し上が りいただけ ます。チル ドタイプ

の商品ですので、冷凍 商品 と比べ、煮物料理等 に使用 して も煮崩 れ しに くいです。泥付芋 か ら処 理す る必要が

ないため、菌数 リス クが低 く、安心 ・安全 にお使いいただけ ます。

製造工程図
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学流協の推奨品

開発テーマ

学校給食環境 ・喫食形態の多様化に配慮 し、『おい しく安全 ・楽 しく食育』にふさわしい

優良食品の開発に取 り組む。

当協会は、流通会員(学 校給食 に強い関心 を持ち地域 を代表す る業務用 問屋)と 生産会員(学 校給食向けの優良食品を生産する有力食品

メーカー)で 構成す る公益 法人で 「学校給食の充実改善に寄与す ること」 を目的 とし、学校給 食用優 良食品の開発 ・選定 ・普及 と情報提供

活動 を主たる業務 として行ってお ります。
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