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○ 提案理 由 ① 「卵 白」 を使用 していません。

②500gの 袋入 りです。

③3mm幅 にカッ トしてあ ります ので汁物、和え物等 にお使い頂け ます。

④解凍後、加熱 してお使 い頂 けます。

⑤ 白身魚 の 「す り身」が主原料です。

参考価格 規格500g/袋

分 類 魚肉練り製品

直接食品に接する包材 ポリエチレン

○調理方法(又 は取扱上の注意点)

調理方法:解 凍後、汁物、和え物等に加え加熱 して下さい。

○ 使 用 原 材 料 ・構 成 比 ※尉 オ料原産地にっいては、原料事情にょり変更になる場合ヵ・・"あります。

使用原材料 原産地
構成比
(%)

アレルゲン
対象原料

魚肉 544948

でん粉 49044

み りん 22138

食塩 14304

砂糖 0.8855

植物油脂 0.3065

*調味料(ア ミノ酸等) 13438

水 344208

計 100

◎製品製造地 国内(岐 阜県)
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○公的機関による検査結果

品 名:ち くわ ス ラ イ ス

栄養分析(lOOg当 たり実測値)

試験成績証明書 証明書番号XCAO364001

生産者:日 本水産(株)

エネルギー

(kcal)

たんぱく質

(9)

脂質

(9)

炭水化物

(9)

食 塩
相当量

(9)

ミネラル ビタ ミン 食物
繊維
総量

(9)

ナトリウム

(mg)

カルシウム

(mg)

マグネ
シウム

(mg)

リン

(mg)

鉄

(mg)

亜鉛

(mg)

A
RAE当 量

(μ9)

B1

(mg)

B2

(mg)

C

(mg)

112 13.1 1.0 12.7 2.47 974 19 29.2 84 0.3 0.3 13 0 0.03 0 0.4

生菌数

300以 下/g

大腸菌群

陰性

黄色ブドウ球菌

陰性

サルモネラ

陰性/25g

*衛 生状態は良好であり、かつ食品衛生法に定める成分規格に合致しています。

公 益 社 団法 人学 校給 食 物資 開発 流 通研 究協 会 殿

2023年10月19日 に本会に依頼された上記供試品についての2023年11月14日

試験結果は上記の通りです・ 一般財団去人 食 品 環 境 検 査 協 会
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当社は、本会の流通会員として自信をもって当協会の推奨食品をお勧めします。

○お問い合わせ

学流協生産会員 株式会社 ニッスイ
十105-8676 東 京都港区西新橋1-3-1ftO3(6206)7000

http://www.nissui,co.jp



食ものがたり

「ち くわ」は とても古 くか らある 日本固有の食材です。室町時代の書物 にもでて きます。当時は

白身魚の身 をす り身に して棒 に巻 き付 けて焼いたもので、それを切 ると竹の切 り口に見 えること

か ら 「竹輪」=ち くわと呼ばれるようになった ようです。和食はもちろんですが、グラタン等に

も水産品の具材 としてお使いいただけます。

製造工程図

1原 料すり身1
↓

1金 属検査1
↓

1解 凍1
↓

1す り身組み合せ1
↓

1袋 外し1
↓

1ブ ロックカッター1
↓

「 混 練1
↓

1ス トレーナー1

↓

1成 型1
↓

1坐 り1
↓

1焙 焼1
↓

1放 冷1
↓

1串 抜き1
↓

1冷 却1
↓

「 検 品1
↓

1カ ゴ取り1
↓

1カ ット 【
↓

1計 量1
↓

1包 装1
↓

1× 線異物選別1
↓

1金 属検査1
↓

1聾 検査1
↓

1箱 詰め1
↓

1積 み付け引 渡1
↓

1冷 凍保管1
↓

1冷 凍保管1
↓

1出 荷1

許容限界:75℃ 以上、運転限界:85℃ 以上

Sus線 φ0.7×2mm、Sus線 φ1.Omm、 ガ ラ ス球 φ5.Omm、 セ ラミ ッ ク球5.Omm

Fe¢1.5mm.Sus¢3.Omm

学流協の推奨品

開発テーマ

学校給食環境 ・喫食形態の多様化 に配慮 し、

優良食品の開発に取り組む。

『お い しく安全 ・楽 しく食育』 にふ さわ しい

当協会 は、流通会員(学 校給食 に強い関心 を持ち地域 を代表す る業務用問屋)と 生産会員(学 校給食向けの優良食品を生産する有力食品

メーカー)で 構成す る公益法人で 「学校給食の充実改善 に寄与す ること」を 目的 とし、学校給食用優良食品の開発 ・選定 ・普及 と情報提供

活動を主た る業務 と して行ってお ります。

開発食 品 選定 委員(学 識者)

委 員 長 田島 眞 実践女子大学名誉教授 副委員長 石井 克枝 千葉大学名誉教授

委 員 鈴野 弘子 東京農業大学教授 委 員 原 正美 京都 光華女子大学教授

〃 原島恵美子 神奈川工科大学准教授 〃 石田 裕美 女子栄養大学教授

〃 岩瀬 充子 茨城県新採栄養教諭指導員 〃 石川久美子(公 社)全 国学校 栄養士協議会前理事

公益社団法人学校給食物資開発流通研究協会(略 称:学 流協)
学流協

〒101-0047東 京都 千代 田 区 内神 田3-2-12TEL:03(5298)6125

E-mailigrk-21@ac.auone-net.jp

http://www.gakuryukyo.or.jp/


